
 

 

 

 

 

 

 

        Lieber Gast! 

Wir freuen uns sehr, heute für Sie kochen zu dürfen. Wir sind bestrebt, die regionale Ess- und 

Trinkkultur, traditionelle Rezepte und regionale Spezialitäten zu bewahren. Bodenständigkeit, 

Echtheit sowie Regionalität liegen uns am Herzen. Wir verwöhnen Sie mit herzhaften, frisch ge-

kochten Speisen. Dazu wünschen wir Ihnen Guten Appetit! 

Ihre Familie Hochholzer & Team

 

Wir beziehen unsere Produkte großteils aus der näheren                                                                            
Umgebung, aus der Region Mostviertel , jedenfalls  aber                      
von heimischen, österreichischen Qualitätsbetrieben. 

Rind und Schwein (Teile): AMA geprüftes Qualitätsfleisch aus Österreich 

Truthahn (Pute) und Huhn: AMA österr.Qualität 
Mostviertler Lamm: Fleisch aus eigener Landwirtschaft und aus Reinsberg im Mostviertel 

Forellen: frisch aus Euratsfelder Teichwirtschaft am Zauchfluss 
Milch und Milchprodukte, Käse: aus Österreich mit AMA-Gütesiegel (Bergland Milch, Aschbach    
Mostviertler Schafkäse (saisonal): Familie Danzer, Neuhofen/Ybbs,  

Eier (Freiland-/Bodenhaltung): vom Hof der Fam. Offenberger, Euratsfeld 

Obst und Gemüse, Kräuter (saisonal): aus eigener Landwirtschaft, Berner—Eferdinger Becken 

Erdäpfel und Zwiebel  eigene und vom Hof der Fam. Haselberger, Euratsfeld 

Birnmoste, Edelbrände und Fruchtsäfte: Seppelbauer, Amstetten und Mostbaronfreunde 
 

 



 

 

Vorspeise / Suppe … ☺ 

 

Carpaccio vom heimischen Rehfilet 

mit selbst eingelegtem Gartengemüse 

und Trüffelmayo  14,90 

 

Wildcremesuppe 

mit kleinem Fleisch (Reh/Hirsch) und Bröselknödel  7,90 

 

 

Kürbiscremesuppe 

mit Obers und Kürbiskernöl, Blätterteigstangerl  6,90 

 

 

Echte Rindsuppe 

mit Frittaten  4,90 

mit Leberknödel  5,90 

oder Kaspressknödel  

 

 

      Unsere Preise verstehen sich in EURO inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer!  



  

Klassiker unserer Wirtshausküche 

 

Mostbraten—Hausrezept 

seit über 30Jahren—Surbraten vom Schweinsschopf gespickt, 

Erdäpfelknödel, Most-Sauerkraut  17,90 

 

Hühnerfilet in steirischer Kürbiskernkruste 

heimisches Huhn, gebacken, mit Reis, Preiselbeeren  18,90 

 

 

Beilagen & Salate 

 

Gemischter Beilagensalat      

hausgemachte Salate der Saison   4,90 

 

Blattsalat  Blattsalate der Saison   4,50 

 

Buntes Gemüse aus der Pfanne  5,50 

Portion Reis  4,50     -     Petersilerdäpfel  5,00 

Pommes Frites  5,50 - Serviettenknödel 

          2 Scheiben  5,00 

                                                                                  

Wir servieren unsere Salate mit Birnenessig-Rapsöl Marinade. 

Steírisches Kürbiskernöl  + 1,30 

 



 
 

Wildspezialitäten ...                                                                                                                  
heimisches Wildbret aus der Region oder Österreich 

 

Steak vom heimischen Hirschrücken 

Ginsauce, Erdäpfelstrudel, schwarze Nuss, 

Sprossenkohl  39,90 

 

Ragout vom heimischen Rotwild 

Hirsch & Reh, mit Maroni und Speck, dazu hausgemachte 

Spätzle, Preiselbeerobers   23,90 

 

Gebackenes vom Wildschweinschlögel 

in Mandelpanier gebacken, dazu 

Petersilerdäpfel aus Euratsfeld , Preiselbeeren  23,90 

 

Rehbraten von der Keule 

einheimisches  Wild in sämiger Sauce, 

Serviettenknödel, Marille & Preiselbeeren   25,90 

 

Hirschroulade in Wildsauce 

Erdäpfelkroketten, Speckfisolen aus unserem Garten, 

Preiselbeeren   26,90 

 

Rotkrautschüsserl 

zum Wild   4,90 



 

Vegetarisch & Co. 

 

Kichererbsencurry—vegan 

mit frischem Gemüse, Paprika, Tomatensauce 

und Kokosmilch, dazu Reis   17,90 

 

 

Forellenfilet natur gebraten 

Fische Franz S., Pichl, Euratsfeld, auf 

Erdäpfel-Kürbisgröstel mit Blattspinat  28,90 

 

 

Wiener Klassiker 

 

Salonbeuschel vom Kalb 

mit Wurzelgemüse verfeinert, Serviettenknödel 18,90 

 

 

Feste & Feiern! 

Sie möchten mehr als einen Tisch reservieren.  

In unseren Stuben oder im ebenerdigen, teilbaren Speisesaal können Sie Ihre Geburtstage,  Hochzeit, Taufe,                                   

Erstkommunion,  Firmung, Firmen– und Weihnachtsfeier ausgiebig feiern. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage! 

 

 



 

     

 

Süsses zum Schluß .. 
 

Ostarrichistrudel 

regionale Spezialität, vielfältig gefüllter Strudel 

Fruchtspiegel, Schlagobers  9,50 

 

Topfen-Griesauflauf 

mit hausgemachtem Zwetschkenröster & Haselnusseis  9,50 

 

Mohr im Hemd 

hausgemacht schon immer, mit Schokosauce 

Schlagobers und Vanilleeis vom Bauernhof Gebetsberger  9,90 

 

Mostpudding 

traditioneller „b´soffener Guglhupf, Birnencidersorbet  6,90 

 

Hausgemachten Mehlspeisen  - ...nach Angebot 

Eisbecher mit fruchtigen Sorbets / cremigem Bauernhofeis! 

Affogato caffée 

Espresso—Vanilleeis  5,90 

 

Versuchungen sollte man nachgeben - 

wer weiß, ob sie wiederkommen!  Oskar Wilde 

Sollten Sie von Unverträglichkeiten oder Allergien betroffen sein, 

informieren wir Sie gerne über die Inhaltsstoffe der Speisen und 

bereiten die Gerichte nach Ihren Bedürfnissen zu! 

 


